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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndvask med sæbe og papir,
opbevaringstemperatur og adskillelse i køle- og fryseskab.
Følgende er konstateret: Det oplyses og kan ses i
rengøringsplanen at der ikke skiftes vand hverdag i kogekar til
pølser, virksomheden oplyser at de fremadrettet skifter vand i
kogekar hver dag. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af inventar i vogn herunder emfang,
pølsesteger og køleskab.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af friture, emfang, kogekar.
Virksomhedens egenkontrol: Generelt vejledt om reglerne for
risikoanalysen skal være tilpasset virksomheden, konkret
vejledt om at revidere blanket 2 i risikoanalysen.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler
fødevarer, er behørigt uddannet i fødevarehygiejne. Ingen
anmærkninger.
Mærkning og information: Vejledt om regler vedrørende
information om allergene ingredienser, herunder at
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virksomheden som minimum skal skilte med, at oplysninger kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter samt
korrekt CVR-nummer. Ingen anmærkninger.


