
Pindstrup Centret

 

 

Johs. F. La Cours Allé 1

8550  Ryomgård

81414211

05-07-2017 1
12-10-2016

1
06-10-2016

4Virksomhedens egenkontrol
14-09-2015

1
1  
1  
1  
1  
1  
 
 
 
 
 
 
 
1  
 

X

side 1 af 1

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i samtlige
kølere/frysere samt håndvaskefaciliteter Procedurer for
adskillelse af levnedsmidler på køl og under produktion samt
for adskillelse af centrets fødevarer på gæsters fødevare på køl
gennemgået uden anmærkninger
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
produktionsområder samt opvask, køle- og fryserum. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: ovenstående. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis set dokumentation for
opbevaringstemperatur, varemodtagelse, opvarmning samt
nedkøling fra sidste kontrol til d.d..
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risiko-analyse, herunder HACCP-plan.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Stikprøvekontrol af mærkning og anvendelse af
plastmaterialer bestemt til kontakt med fødevarer. Ingen
anmærkninger


