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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, adskillelse og tildækning af
fødevarer på køl og frost. Fået fremvist funktionsdygtigt
indstikstermometer. Virksomheden har gjort rede for stegning
og nedkøling af kyllinger. Set produktion af burger og pommes
frites.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Generel rengøring af inventar og udstyr i
produktionlokale og lager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Generel vedligehold af inventar og udstyr i
produktionslokaler og lager.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for udført egenkontrol for
varemodtagelse, opbevaring på køl og frost,
opvarmning/genopvarmning og nedkøling siden januar 2017 til
dags dato. Vejledt generelt om at måle forskellige fødevarer for
at afspejle en bred vifte af virksomhedens produkter.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Virksomhedens personale har gjort rede
for procedurer for opvarmning, genopvarmning og nedkøling.
Ingen anmærkninger.
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Mærkning og information: Vejledt om regler vedrørende information om allergene ingredienser, herunder at
virksomheden som minimum skal skilte med, at oplysninger kan fås på forespørgsel.


