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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer og adskillese af
fødevare i køle og fryse enheder. Mundtlig procedurer for skift
af fritureolie.
Konkret vejledt i løsningsmulighed for vurdering af hvornår
friture olien skal skiftes.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:køle og fryseenheder
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: friturer, og brødrister
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevist kontrolleret
virksomhedens risikoanalyse
Ingen anmærkninger.
Konkret vejeldt i at udfylde den på nettet således at kriterierne
skiftes.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er konstateret:
man kan ikke se begge sider af kontrolrapporten.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for ophængning af kontrolrapport
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens cvr-nummer
stemmer overens med det der er registreret ved
Fødevarestyrelsen. OK


