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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret anvendelse af
varmt og koldt vand, sæbe og papir ved håndvask i køkken,
samt temperatur i køler -ok. Virksomheden oplyser, at
bordplade ved håndvask skiftes inden der åbnes for sæson i
café-ok Der er etableret ny gæstetoiletter, og virksomheden
oplyser, at der opsættes papir ved håndvaske sammen med
håndklæde-ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i køkken og
opvaskeafdeling samt ny gæstetoiletter -ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse i
køkken og opvaskeafdeling -ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
perioden 29. april til idag for varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkøling -ok
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolrapporten er anbragt
synligt i virksomheden -ok.
Mærkning og information: Vejledt om regler vedrørende
information om allergene ingredienser, herunder at
virksomheden som minimum skal skilte med, at oplysninger
kan fås på forespørgsel.
Emballage m.v.: Kontrolleret emballage, fryseposer, og at de er
egnet til fødevarer -ok.


