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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering, tilberedning
af særlige råvarer, personlig hygiejne, skadedyrssikring og
registrering fx ved import og samhandel, økologi samt
væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring af
fødevarer i virksomheden og på lageret, ingen anmærkninger.
Hørt ind til produktion af øl, ingen anmærkninger. Kontrolleret
at der er mulighed for hygiejnisk håndvask, ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler, inventar
og redskaber, ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret indretning og
skadedyrssikring, ingen anmærkninger. Vejledt generelt om at
der er krav til en særskilt håndvask der ikke anvendes til andet.
Virksomhedens egenkontrol: Set virksomhedens
egenkontrolprogram og risikoanalyse omkring varemodtagelse,
ingen anmærkninger. Vejledt generelt omkring risikoanalysen
for brygning af øl og brug af vilde planter via
fødevarestyrelsens hjemmeside.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Vejledt generelt om
reglerne vedr. visning af kontrolrapporter på hjemmeside.
Emballage m.v.: Dokumentation for fødevarekontaktmaterialer
kontrolleret. ok.


