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Kontrolrapporten er ændret den 16-08-2017.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring og
adskillelse af fødevarer på frost og køl, ok. Gennemgået
procedure for gastronomisk opvarmning af foccaciabrød, ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af køkken og
salgsområde, ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
køkken og salgsområde, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Virksomheden har indsendt
dokumentation for udført egenkontrol for varemodtagelse og
opvarmning fra maj til d.d. samt skr. procedure for håndtering
af opvarmning af ready-to-eat produkter, ok. Konkret vejledt
om at dokumentation for udført egenkontrol skal kunne
fremvises ved tilsyn af Fødevarestyrelsen. Vejledt i udfyldelse af
risikoanalyse og egenkontrolprogram, så det er tilpasset
virksomhedens aktiviteter.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret, ok.
Mærkning og information: Kontrolleret at virksomheden skilter
med at oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel, ok.


