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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevare i kølerum og
fryser. Opbevaringstemperaturer, O.K. Adskillelse mellem
spiseklare og ikke-spiseklare, O.K. Der er sæbe og
papirshåndklæder ved håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
Opvaskeafsnit, køkken, kølerum, fryser, lagerlokale,
tjenergangen og opvask på 1. sal samt gæstetoiletter. O.K.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af
opvaskeafsnit. Der er malet og ikke tegn på skimmel, O.K.
Vedligeholdelse af afsnit med komfur, O.K. Vejledt om
udskiftning af hylder i opvasken og i madelevator.
Virksomhedens egenkontrol: Set dokumentation for kontrol
ved varemodtagelse, opbevaringstemperaturer samt
opvarmning og nedkøling i 2017.
Offentliggørelse af kontrolrapport: O.K.
Mærkning og information: Vejledt om regler vedrørende
information om allergene ingredienser, herunder at
virksomheden som minimum skal skilte med, at oplysninger
kan fås på forespørgsel.
Emballage m.v.: Mærkning og korrekt anvendelse af
fødevarekontaktmaterialer. Vejledt om af madfilm skal være
egnet til formålet, bl.a. til at komme i kontakt med fedtstoffer.


