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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring og
adskillelse af fødevarer på frost og køl herunder fersk fisk
opbevaret med is, ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af
produktbærende overflader, kølerum, fryser og
opvaskemaskine, ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
køkken og inventar, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
udført egenkontrol for varemodtagelse, opbevaring,
opvarmning og nedkøling fra maj 2017 til d.d., ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret, ok.
Mærkning og information: Dette er en kampagnekontrol som
led i sporbarhedskampagnen på fødevarer. Kontrolleret
sporbarhed vha. følgesedler på følgende fødevarer:
Rødspætter, brombær, hindbær sorbetis, svinemørbrad, cater
helæg og røget landskinke, ok.


