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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
buffet område, herunder salatbar hvor frikshedskriterier på
diverse frugt og grøntsager er kontrolleret. OK. Desuden
kontrolleret virksomhedens procedurer for tilberedning af kød,
herunder korrekt brug af termometer. OK.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af buffetområde,
køkken, opvaskeafd., samr køle- og frostrum. OK.
Virksomhedens egenkontrol: Set virksomhedens risikoanalyse
for alternativ varmebehandlingsmetode (kombination af tid og
temperatur). OK. Desuden set dokumentation for kontrol med
opvarmningstemperatur, holdetid og holdetidstemperatur for
hele kødstykker. OK.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler
fødevarer, er behørigt uddannet i fødevarehygiejne. Ingen
anmærkninger.


