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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaring, adskillelse, stikprøvevis målt
opbevarings temperaturer - herunder virksomheden oplyste
om korrigerende handlinger for køle enheder og indstilling af
dem i opstarts perioden, gennemgået dokumentation for 2
tilbagetrækninger siden opstart.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: stikprøvevis butiks- og lager områder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: det passiv skadedyrssikring. Vejledt om sikring
af rørgennemføringer og at porte/døre lukker tæt.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse/egenkontrolprogram for varemodtagelse,
opbevarings- temperatur. Virksomheden er startet 5 dage siden
og har ikke påbegyndt CCP registreringer som skal registreres
en gang månedlig. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er konstateret:
kontrolinformations blanket dækket af vogn med gulerødder.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om at
kontrolrapporten skal placeres således, at den til stadighed er
let synlig og læsbar for forbrugerne, inden disse betræder
virksomhedens forretningsområde.
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Mærkning og information: Kontrolleret stikprøvevis holdbarhedsmærkning af diverse fødevarer, ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Ingen
anmærkninger.
Varestandarder: Kontrolleret at 10 partier af frugt og grønt er mærket/skiltet med oplysninger om
oprindelsesland – ingen anmærkninger.


