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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
håndvaskefaciliteter i køkken, opbevaringstemperatur på køl og
frost , adskillelse af fødevarer i kølerum. OK. Konkret vejledt
om løsningsmuligheder for opbevaring af øl og vandkasser i
kølerum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
følgende lokaler: køkken her under at riste i gul sidder fast, at
bagdør slutter tæt, udenoms arealer. Kølerum, bar, Ingen
anmærkninger. Virksomheden oplyser at det er mange år siden
de har haft problemer med mus.
Kontrolleret vedligeholdelse af køkken. OK. Der er ny
renoveret.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrolprogram
samt dokumentation for jananar 2017 til d.d. på
varemodtagelse, opbevaringstemperatur på køl og frost,
skyllevandstemperatur. OK. Generelt vejledt om at dokumenter
opvarmning og nedkøling selv om det kun er meget få gange
om året.
Konkret vejledt om at skriftlig risikoanalyse skal være
tilgængelig i virksomheden, og om at selvbetjeningsblanketter
kan findes på:
http://www.foedevarestyrelsen.dk/Selvbetjening/Guides/Sider
/Saadan-laver-du-en-risikoanalyse.aspx.
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Vejledt om blanketvalg, blanket nr. 1 og 2 på tilsynsførendes PC er gennemgået som eksempel.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. OK. Virksomheden oplyser at
linket på hjemmesiden har virket og de ser på det.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Ingen
anmærkninger


