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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring af
fødevarer på køl herunder opbevaringstemperatur, adskillelse
og tildækning af fødevarer, faciliteter til hygiejnisk håndvask,
procedurer vedr. personlig hygiejne, forholdsregler ved sygdom
blandt personalet, hygiejniske håndvaskeprocedurer, egnet og
rent arbejdstøj. OK
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
produktionslokaler med inventar, redskaber, gulve, vægge,
kølerum, butik og diskområde. OK
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse og
skadedyrssikring af produktionslokaler med inventar,
redskaber, gulve, vægge, kølerum, butik og diskområde. OK
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risiko-analyse, herunder HACCP-plan, set elektronisk
dokumentation for kontrol efter varemodtagelse, opbevaring af
fødevarer på køl/frost, rengørings- og vedligeholdelsesplan for
perioden fra januar 2017 til d.d. OK
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret stikprøvevis
holdbarhedsmærkning af solbær marmelade, coudan ost,
smør, diverse sliced pålæg. Ingen anmærkninger.


