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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
hygiejnisk vask af hænder, temperaturer i køleskabe samt
mundtlige procedurer for produktion af sandwich og
lejlighedsvis opvarmning og nedkøling af fersk kød, ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
tilvirkningsområde, lagerrum og personaletoilet OK.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
stade og lager uden anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation
stikprøvevist for varemodtagelse, opbevaringstemperaturer,
opvarmning og nedkøling fra juni 2017 indtil dags dato uden
anmærkninger. Virksomheden har noteret på nedkølingsskema,
at dokumentation af opvarmning og nedkøling føres, når
virksomheden lejlighedsvist har nedkøling. I procedurer er det
noteret, at det skal gøres ugentligt. Vejledt generelt om
overholdelse af frekvens. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Vejledt om regler om information af
allergene ingredienser, herunder at virksomheden som
minimum skilter med, at oplysninger kan fås på forespørgsel.


