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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Placering af fødevarer i skabe/skuffer og
på køl, gennemgået tilberedning og måling med
indstiks-termometer, adskillelse imellem fødevarer og non fodd
produkter samt faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: visuel rengøringskontrol af køkken med synlige
overflader og køle/frostskab. Vejledt konkret om øget frekvens
af kanter og under under opvaskemaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
yderdøre og vinduer, ingen anmærkninger. Vejledt konkret om
rottesikring og holde døre lukket, da der foregår vejarbejde i
nærheden.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for udført kontrol i emnerne:
køleopbevaring og opvarmning/tilberedning for året 2017 og
program udleveret fra hovedkøkken.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger. Ansatte der tilvirker fødevarer er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.


