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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, opbevaringstemperatur og adskillelse i
køleskabe og fryser. Gennemgået procedure for modtagelse af
varm mad fra køkken 1, gennemgået produktionsflow og
procedure for nedkøling. Generelt vejledt om regler for
håndvask, samt drøftet muligt løsningsforslag etablering af
håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken med inventar og
opvaskemaskine, samt gulve og lofter.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af bordoverflader i køkken,
gummilister i køleskabe samt kontrolleret passende måle
udstyr.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for gennemført egenkontrol
opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkøling fra oktober
2016 til dags dato. Virksomheden oplyser at varemodtagelse
foregår i køkken 1.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.


