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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter til hygiejnisk håndvask,
adskillelse af fødevarer, temperaturer i køleinventar.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: overflader og gulve, samt rengøring af inventar
og udstyr.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrsikring af virksomhedens lokaler.
Kontrolleret vedligehold af følgende lokaler:
produktionskøkken og lagre. Ingen anmærkninger.
Følgende er konstateret: Flere plastbeholdere som benyttes til
opbevaring af fødevarer fremstår med revner eller afslag og
gamle rester af klistermærkater og dermed ikke mulige at
rengøre tilstrækkeligt.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om beholdere som benyttes til opbevaring af
fødevarer skal velvedligeholdte og mulige at rengøre og om
nødvendigt desinficere.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for temperaturer ved
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning, nedkøling og
varmholdelse fra januar 2017 til september 2017. Vejledt



Restaurant Karla

 

 

Dantes Plads 1

1556  København V

36414057

Kontrolrapport

side 2 af 2

21-09-2017

konkret om udarbejdelse af risikoanalyse og revidering af egenkontrolprogram ifht. indfrysning af fisk.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret korrekt CVR-nummer. OK.


