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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
varmholdte middagsrester, når vognene kommer tilbage
køkkenet, ok. Kontrolleret procedurer ved bestilling af mad til
private arrangementer, ok. Kontrolleret procedurer for
fremstilling og opbevaring af gelemad, ok. Målt temperatur i
kølerum og kontrolleret opbevaring og adskillelse, ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret den godkendte
desinfektionsmiddel, ok. Der er vejledt om skift mellem to
midler, for minimering af risiko for resistens.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret skriftlige procedurer
for anvendelse af tilsætningsstoffer og allergener, ok.
Kontrolleret stikprøvevis dokumentation for kontrol af
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, varmebehandling,
nedkøling og rengøring, i perioden fra februar 2017 til dags
dato, ok.
Mærkning og information: Kontrolleret procedurer for
oplysning om allergener, ok. Der er redegjort for kendskab til
allergier blandt fastboende ved ankomst. Pårørende kan ved
henvendelse til køkkenet få oplysning herom, ok.
Tilsætningsstoffer m.v.: Kontrolleret de anvendte
tilsætningsstoffer, der anvendes sødestoffer, farvestoffer og
essenser, ok. Kontrolleret procedurer for overholdelse af
grænseværdier, ok. Der er mundtligt redegjort for anvendelse
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af EU Databasen, ok.


