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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Temperaturkontrol i
samtlige køle- og fryseindretninger, kontrol af
opbevaringsforhold i øvrigt og adgang til hygiejnisk håndvask
på personaletoilet, på kundetoiletter og tilvirkningslokaler
foretaget uden anmærkninger. Godkendt desinfektionsmiddel
til softicemaskine forefindes. Verifikation af vandkvalitet
(analyser) forevist. Vejledt generelt om procedurer for
overvågning af procesvandkvalitet.
Kontrolleret virksomhedens håndtering af fødevarer.
Bruncharrangement er kontrolleret uden anmærkninger. Der er
hånddesinfektion og passende redskaber og passende flow.
Hygiejne: Rengøring: Lager på 2. dæk, tilvirkningslokaler og
kundeområder stikprøvevist kontrolleret uden anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
følgende lokaler: Tilvirkningslokaler. Ingen anmærkninger. Der
er ikke fundet tegn på skadedyr. Insektfangere er opsat. Ydet
generel vejledning vedrørende overvågning.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse/egenkontrolprogram for gode arbejdsgange vd
buffet.
Ingen anmærkninger. Vejledt generelt om informationer på
www.fvst.dk
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Registreringer
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vedrørende opvarmning, nedkøling og varemodtagelse stikprøvevist 2017. Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse/egenkontrolprogram for allergener. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret følgende produkter: Information om allergene ingredienser og
instruktion af personale stikprøvevist. Ingen anmærkninger.


