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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, stikrprøvevis opbevaringstemperaturer i køleenheder
samt produktionsflow i køkkenet når virksomheden har åbent i
restauranten.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af køkken herunder stativ med rene
redskaber, emfang og køleskabe.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
vinduer og dør i køkkenet. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse for opbevaring og håndtering af køle- og
ikkekølekrævende fødevarer, håndtering/opbevaring af
frugt/grønt, varmbehandling, nedkøling, varmholdelse, bagning
og tilberedning af fødevarer uden varmbehandling. Ingen
anmærkninger. Vejledt generelt om reglerne for risikoanalyse
for andre produktionsformer der ikke er dækkende af
Fødevarestyrelsens risikoanalyse.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevis
udført egenkontrol på områderne varemodtagelse, opbevaring,
varmbehandling og nedkøling August 2017 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Plastemballage som condibøtter til opbevaring af
fødevarer.


