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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænder i produktionsområdet,
opbevaring og adskillelse af fødevarer med og uden kølekrav
samt opbevaringstemperatur i køle- og fryseenheder. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af dør
fra opvaskeområdet og ud til det fri. Ingen anmærkninger.
Vejeldt generelt om skadedyrssikring af
fødevarervirksomheder, herunder at afløbsriste skal være
fastmonteret.
Følgende er konstateret: Træstolper mellem glasfag som er
placeret som skillevæg mellem produktionslokalet og
spiseområdet fremstår i råt træ og er ikke glatte og vaskbare.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse, da virksomheden oplyser at
det vil blive bragt i orden.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
dokumentation for udført egenkontrol på områderne:
Varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling for perioden marts 2017 til d.d. Ingen anmærkninger.
Vejledt generelt om at beskrive proceduren for udlån af
produktionslokaler, herunder ansvarsfordeling mellem udlejer
og lejer samt at udarbejde en risikoanalyse for de risici der kan
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opstå ved udlån at produktionslokaler.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Mærkningsoplysninger på
fødevarekontaktmaterialer. Følgende fødevarekontakmaterialer er kontrolleret: Små foliebæger samt låg til
foliebæger.


