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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har redegjort for
procedure for personale ved sygdom, samt sidemands
oplæring.
Set virksomhedens opbevaring af fødevarer på køl, udvendigt
grokøkken, samt opbevaring af fødevarer i udvendig køleboks.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:Køkken, grovkøkken, køleboks.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Overflader i grovkøkken, samt tørvarelager
fremstår vel vedligeholdt.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risiko-analyse, herunder
HACCP-plan.
Set virksomhedens dokumentation af varemodtagelse,
opvarmning og nedkøling perioden januar - oktober 2017.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Vejledt om regler vedrørende
information om allergene ingredienser, herunder at
virksomheden som minimum skal skilte med, at oplysninger
kan fås på forespørgsel.


