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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret om
virksomheden anvender alternative varmebandlingsmetoder,
ok. Der varmebehandles på traditionel vis. Kontrolleret
procedurer for fremstilling og opbevaring af skum til
virksomhedens is afdeling, ok. Kontrolleret opbevaring af
fødevarer i kølerummet, fryserummet og i køleskabe ved
produktionskøkken, ok. Herunder stikprøvevis kontrol af
opbevaringstemperatur, ok. Kontrolleret nyt vandbad i forhold
til overholdelse af temperatur ved varmholdelse, ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af is afdeling, der
er lukket ned for denne sæson, ok. Kontrolleret rengøring af
produktionsudstyr til fremstilling af fiskefars, ok. Kontrolleret
friturer, kølerum, opvaskemaskine og emfang over friturer, ok.
Kontrolleret procedurer for rengøring af fadølsanlæg , der er
mundtligt redegjort herfor, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
kontrol af varemodtagelse, varmebehandling, nedkøling, og
opbevaringstemperatur, i perioden fra januar 2017 til dags
dato, ok. Vejledt om stikprøvevis kontrol ved varmholdelse af
aspargessauce, ok. Kontrolleret at virksomheden har et
dækkende egenkontrolprogram og risikoanalyse, ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport. Vejledt
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om ophæng af kontrolrapport ved indgang til is afdelingen.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret ny is afdeling i forhold til virksomhedens registerring. Det vurderes at denne
øget aktivitet er omfattet af nuværende registrering, ok.


