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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejnisk opbevaring og adskillelse af
fødevarer, temperatur i køle- og frostinventar,
håndvaskefaciliteter og arbejdsbeklædning i køkken.
Vejledt generelt om reglerne for opbevaring og håndtering af
jordforurenende grøntsager.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af inventar, køkken,
opvask og lager, OK.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af inventar,
køkken, opvask og lager, OK.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
dokumentation for udført egenkontrol fra maj-2017 til dags
dato på temperaturkontrol af køl, frost, varemodtagelse,
varmebehandling og nedkøling, OK.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret skiltning med at
ingredienser/allergener kan oplyses på forespørgsel, OK.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering
er dækkende for virksomhedens aktiviteter, OK.
Tilsætningsstoffer m.v.: Kontrolleret virksomhedens brug af
tilsætningsstoffer, OK. Virksomheden oplyser, at den ikke
anvendes tilsætningsstoffer kun Atamon til skylning af
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