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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur på køl og frost.
Mulighed for hygiejnisk vask af hænderne i køkken og på
personaletoilet. Mundtlig procedure for indfrysning af ferske
fisk.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkken, lager og
bar. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af køkken.
Ingen anmærkninger.
Virksomheden er gang med færdiggørelse af et lager til
opbevaring af emballerede fødevarer. Vejledt hertil at
loftbeklædning af troltex vurderes i orden, hvis den ikke giver
hygiejniske problemer, f.eks. støv eller drys.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for opbevaringstemperatur,
varemodtagelse, opvarmning og nedkøling i august og
september . Set virksomhedens risiko analyse blanketter nr. 1
og 12. Virksomheden er begyndt med at producere sushi og er
i gang med udarbejdelse af skriftlig risiko analyse, samt
procedurer og skemaer for dokumentation af indfrysning af
ferske fisk og ph måling af ris. Henvist til Fødevarestyrelsens
hjemmeside til yderligere informationer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Der er kontrolleret sporbarhed på fisk. Det er udfyldt tjekskema. Ingen
anmærkninger.


