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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur og adskillelse af
fødevarer i køleinventar. Faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
Gulv, overflader samt inventar i produktionskøkken. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionskøkken. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse/egenkontrolprogram for allergener. Ingen
anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Set
dokumentation for kontrol af temperatur ved opbevaring og
opvarmning stikprøvevis fra 1.januar 2017 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger. Ansatte der tilvirker fødevarer er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare og kendskab til allergener.
Mærkning og information: Virksomheden skilter med regler for
oplysninger vedrørende allergener til forbrugeren.
Kontrolleret følgende produkter: Information om allergene
ingredienser, kan oplyses mundtligt. Ingen anmærkninger.


