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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Håndvaskefaciliteter
kontrolleret, ingen bemærkninger. Konkret vejledning givet om
at udpege en vask forbeholdt håndvask.
Temperaturer i kølerum frostrum og køleskabe kontrolleret,
ingen bemærkninger.
Procedure for indfrysning af fisk til sushi kontrolleret, ingen
bemærkninger
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
køkken, lager, kølerum og frostrum samt sushi tilberedning.
Ingen anmærkninger.
Følgende er konstateret: køkken trappen fra køkken til lager i
kælderen fremstår utilstrækkeligt renholdt med ansamling af
fedt og støv.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse, i det virksomheden oplyser
at de straks vil gøre den ren
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation fro
udført kontrol ved varemodtagelse, kontrol af
opbevaringstemperaturer kontrol af opvarmning,
varmholdelse, nedkøling, indfrysning af fisk samt pH måling fra
1. oktober til dd. ingen bemærkninger
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.



Kings Running Sushi & Buffet

Odense ApS

 

Albanigade 44, st th

5000  Odense C

36911549

Kontrolrapport

side 2 af 2

06-11-2017

Mærkning og information: Kontrolleret information om allergene ingredienser.
Ingen anmærkninger.
Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Laks.
Ingen anmærkninger.


