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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
håndvaskefaciliteter i køkken, opbevaringstemperatur på køl og
frost, anvendelse af godkendt desinfektionsmiddel, hygiejnisk
arbejdsbeklædning.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af inventar og
udstyr i køkken og opvask, køle og frost møbler. OK.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
dokumentation fra sidste tilsyn til d.d. på varemodtagelse,
opbevaringstemperatur på køl og frost, opvarmning og
nedkøling som foregår i blæst køler, varmholdelse. OK.
Kontrolleret egenkontrolprogram dækkende for virksomhedens
aktiviteterne. OK.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Der forespørges på krav for anvendelse af
køkkener i afdelingerne med op til 16 pers. Der vil blive
undersøg gældende regler.
Tilsætningsstoffer m.v.: Kontrolleret vareudvalget for om der
anvendes tilsætningsstoffer, virksomheden oplyser at de ikke
anvender farvestoffer. OK.


