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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Procedure for måling af opbevaringstemperatur. Der var sæbe
og engangspapir, koldt og varmt vand ved håndvaske i
produktionslokale, og ved håndvask på personaletoilet.
Opbevaringstemperatur på køl og frost. OK.
Opbevaringstemperatur i den ene koldjomfru er målt 7,4
grader. Der opbevaredes en beholder med frisk lavet pastasalat
inde i koldjomfru. Den er blevet flyttet til en anden køl. Der
vurderes en bagatelagtig overtrædelse ved dette tilsyn.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
produktionslokale, nyt drikkevarelager og kølerum. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af
produktionslokale, nyt drikkevarelager og opvaskafsnit. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for varemodtagelse og
opvarmning i 2017, samt opbevaringstemperatur fra juni til
oktober 2017.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens aktiviteter:
Ingen anmærkninger.


