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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedure for
skylning og pakning af kartofler, ingen anmærkninger.
Kontrolleret opbevaring af fødevarer i butik, ingen
anmærkninger. Kontrolleret procedure for indfrysning, ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret butik og lager, ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
butik, herunder lokale til skyl af kartofler. Virksomheden sikrer
at to afløb er skadedyrssikret, ingen anmærkninger. Generelt
vejledt om regel for glatte og vaskbare overflader. Konkret
vejledt om evt. at male hylde til spande.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
varemodtagelse og opbevaringstemperatur, for sæson 2016,
ingen anmærkninger. Generelt vejledt om udarbejdelse af
risikoanalyse for indfrysning.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Generelt vejledt om regler for
mærkning, fremhævelse af allergener og indhentning af
økologirapport.
Kontrolleret mærkning på grøntsager, frosset asparges og
frosset lammekød, ingen anmærkninger.


