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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
vask og tørring af hænder, ingen anmærkninger. Kontrolleret
temperatur og adskillelse i køl og frost, ingen anmærkninger.
Kontrolleret procedure for nedkøling af suppe, ingen
anmærkninger. Kontrolleret personaletoilet, herunder
etablering af forrum, ingen anmærkninger. Konkret vejledt om
muligheder for anden opbevaring af rent arbejdstøj, ingen
anmærkninger. Virksomheden oplyser at ny udsugning er
under etablering - ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret borde, opvaskemaskine og
hylder i køkken, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
køkken, følgende er konstateret: Der er hul i rør ved udsugning,
yderste dør står åben og affaldscontainer er så fyldt den ikke
kan lukkes. Forholdet betragtes som bagatelagtig overtrædelse.
Generelt vejledt om regler for skadedyrssikring.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret risikoanalyse er
dækkende for virksomhedens aktiviteter, ingen anmærkninger.
Kontrolleret dokumentation for varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, opvarmning, varmholdelse og
nedkøling, fra juni 2017 til d.d. ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Korrekt anvendelse af emballage til nedkøling.


