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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejnisk og adskilt opbevaring af
letfordærvelige fødevarer i køleskabe, frysere og kølerum,
herunder opbevaringstemperaturer. Hygieniske faciliteter til
vask af hænder. Procedurer for varmebehandling og kontrol af
nedkøling.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af vægge, gulve og lofter i
tilvirkningsområder (køkken og pizzaafdeling) samt rengøring af
personaletoilet og lagerområde med fustager og drikkevarer.
Rengøring af inventar (isterningmaskine, køleskabe, frysere,
røremaskine, emfang og pålægsmaskine) samt kølerum (hylder
og køleventilator). Procedurer og plan for rengøring af lokaler
og inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af personaletoilet og
ovennævnte inventar samt lagerområde med fustager og
drikkevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation siden den 09-08-2017 for
kontrol af varemodtagelse, opbevaringstemperaturer,
varmebehandling og nedkøling.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Ingen
anmærkninger.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Mærkning og anvendelse af plastfilm og
plastbøtter til fødevarer.


