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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer i kølenheder,
opbevaring og adskillelse af fødevarer. Facilieter til hygiejnisk
håndvask og tørring af hænder. Kontrolleret personlig hygiejne.
Virksomheden har redegjort for procedure vedr. personlig
hygiejne. Hygiejne ved salg af uemballerede brød, herunder
tag-redskaber, håndvaske procedure og handsker. Konkret
vejledt om hygiejnisk opbevaring af tag-redskab, der anvendes
til kager.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Gulv, vægge, produktionsborde, kølenheder,
lamper over uemballeret brød, hylder og brødskærer.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Gulv, vægge, produktionsborde, hylder og
køleenheder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation af temperaturkontroller ved
varemodtagelse og opbevaring i indeværende år. Vejledt
generelt om regler vedr. korrigerende handlinger, hvis det
konstateres at et CCP ikke overholder kritisk grænse. Set
procedure for varemodtagelse og opbevaring.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger. Ansatte der tilvirker fødevarer er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.


