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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter til håndvask, adskillelse mellem
fødevarer,
Kontrolleret procedurer for opbevaring af fødevarer, herunder
opbevaring af fødevarer på køl og frost.
Kontrolleret procedurer for opvarmning/nedkøling.
vejledt konkret om optøningen i flade fade og på køl.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: køkken med inventar og redskaber herunder
emfang komfur, køle enheder, opbevaringens lokaler med
inventar og redskaber, kølerum med inventar.
vejledt konkret om undersiden af hylder i kølerummet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: produktions køkken med inventar,
opbevaringens lokale i kælder med inventar, kølerum i kælder,
vejledt om at gummilister på kølemontre skal være hele .
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: set dokumentation fra august 2017 og til dags
dato på varemodtagelse, køle og frost opbevaringen,
varmbehandlingen samt nedkølningen, der er kontrolleret
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


