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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Virksomheden er bekendt
med forbrugerhenvendelsen.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden
har redegjort for procedure vedr. kontrol af produkternes
holdbarhed. Virksomheden oplyser, at de får produkterne i
butikken leveret fra deres hovedbageri og har redegjort for
procedurer vedr. varemodtagelse, herunder hygiejnisk
håndtering samt visuel kvalitetsvurdering. Virksomheden
tildækker fødevarerne ved opbevaring på rullevogne og
fødevarerne er hygiejnisk afskærmede ved opbevaring i
udsalgsdisk i butik.
Kontrolleret procedurer og adfærd vedrørende personlig
hygiejne. Følgende kontrolemner er kontrolleret: Hygiejniske
håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet og rent
arbejdstøj. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret temperaturer i køleinventar og kølerum på lager.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Opbevaringshylder i udsalgsdisk i butik,
produktberøende overflader generelt i butikken, plader på
rullevogne samt gulv, vægge og loft i butik.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens risiko-analyse, herunder HACCP-plan for opbevaring af fødevarer, herunder
kontrol af holdbarhed. Konkret vejledt om eventuelt at indføre kontrol af holdbarhed i virksomhedens online
egenkontrolprogram.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


