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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedurer for
opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring af fødevarer på
køl og frost. samt procedure for hygiejnisk håndtering af
konfekture herunder at der anvendes plasthandsker/tænger.
Ingen anmærkninger
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
Salgs og ekspeditionsområde. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Dokumentation for udført egenkontrol af op
bevaringstemperatur. Ingen anmærkninger.
Vejledt generelt om at virksomheden skal udarbejde
risikoanalyse der er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Mærkning og information: Kontrolleret stikprøvevis
holdbarhedsmærkning af gaveæsker med minitærter, Ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering
er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Ingen
anmærkninger
Virksomheden har fravalgt at få vejledning som en del af
tilbuddet om udvidet førstegangskontrol.


