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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænder ved skolekøkken samt i
skolekøkken samt opbevaringstemperatur i køle- og
fryseenhder. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
bodrum. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
nedkølingsproceduren. Vejledt generelt om at beskrive
procedurer for de aktiviteter der foregår, i forbindelse med
produktion af fødevarer til skoleboden.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere
egenkontrollens gennemførelse og resultater. Følgende er
konstateret:Virksomheden har sidst dokumenteret
varemodtagelsestemperatur d. 23. marts 2017,
opbevaringstemperatur d. 2 marts 2017 samt opvarmning og
nedkøling d. 15. juli 2017 - (jf. virksomhedens
egenkontrolprogram er frekvensen for dokumentation sat til,
hver gang der er produktion). Der er ikke eskaleret på
indskærpelsen givet d. 1. februar 2017, da virksomhedens
aktiviteter er meget begrænset, og at behovet for HACCP
baseret egenkontrol og dokumentation også er begrænset.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det er
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forældrerne til 6. årgang som står for det, så jeg vil give beskeden videre. Indskærpelse medfører gebyrbelagt
opfølgende kontrol. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Ingen
anmærkninger


