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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
håndvaskefaciliteter i køkken i køkken, opbevaringstemperatur
på køl og frost, hygiejnisk arbejdsbeklædning, håndtering og
adskillelse af fødevare. OK. Generelt vejledt om at sikre
hygiejnisk brug at toilet til køkkenpersonalet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
inventar og udstyr i køkken og lager i kælder. OK. Generelt
vejledt om at ben under grønt køleskab og fryser i
opvaskeområde samt hylder til ringbind og dørkarm mellem
køkkenerne skal være af glat og vaskbart materiale.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
dokumentation fra januar 2017 til d.d. på varemodtagelse,
opbevaringstemperatur på køl og frost, opvarmning, nedkøling.
OK. Kontrolleret delelement af risikoanalysen for kemiske
forureninger. OK.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport. Konkret
vejledt om korrekt placering.
Kemiske forureninger: Kontrolleret anvendelse og procedure
for brug af squash. OK.


