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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejnisk håndtering af frugt, herunder
adgang til håndvask, anvendelse af ren emballage,
retningslinier for personlig hygiejne, desinfektionsmidler,
råvarer og rent procesvand.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Pakkeanlæg, emballagelager, udenomsarealer
og færdigvarelager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Pakkerum og lager. Der sker overvågning af eventuelle
skadedyr ved hjælp fra et eksternt firma. Aktuelle
skadedyrsrapporter fremvist. ngen anmærkninger.
Der er etableret 3 nye kølerum, som endnu ikke er taget i brug.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risiko-analyse, herunder
HACCP-plan. Ydet konkret vejledning vedrørende opdatering
med en enkelt risikoparameter. Programmet revideres 2 gange
årligt. Kontrolleret løbende registreringer stikprøvevist, 2017,
OK.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering
er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Ingen
anmærkninger. Virksomheden leverer restprodukter videre til
primærproducent med dyrehold. Registrering ajourføres.
Kemiske forureninger: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden egenkontrolprocedurer
vedrørende pesticidrester er verificeret stikprøvevist i 2016.


