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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Foretaget
temperaturkontrol i køleenheder med kød, mejeriprodukter og
desserter, samt kontrolleret om håndvask er forsynet med
sæbe og engangshåndklæder. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret opbevaring af fødevarer på lager. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret hygiejnen i køkkenet,
herunder gulv, vægge og loft, samt fedtfilter i emfang,
røremaskine, spækbrædder, køle- og fryseenheder,
opvaskeområdet, opvaskemaskine, og lager. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
følgende lokaler: lager/opvaskelokale. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrolprogram, gennemførelse af
egenkontrolprocedurer og registrering af egenkontrollens
resultater. Følgende emner er kontrolleret: Varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, produktionskontrol af fødevarer,
herunder opvarmning og nedkøling. For periode 16.3 til
30.11.2017. Risikoanalyse for, varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, håndtering af frugt og grønt,
produktion af varmebehandlede fødevarer, herunder
opvarmning og nedkøling, tilvirkning af kolde rette. Ingen
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anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret, at virksomheden oplyser, at der på forespørgsel kan fås oplysninger om
allergeningredienser. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens vareudvalg: Ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre
Emballage m.v.: Kontrolleret at Thermo kasser er egnet til opbevaring/transport af alle tyrer af fødevarer. Ingen
anmærkninger.


