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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaring af fødevarer,
køletemperaturer , adskillelse imellem fødevaregrupper i
køleskab, gennemgået nedkølingsmetoder og genopvarmning
samt måling af kernetemperatur og faciliteter til hygiejnisk
håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: visuel rengøringskontrol af køkken med udstyr
og isterningmaskine, barområde og lager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: overflader i køkken og indstikstermometer.
Vejledt konkret om regler for overflader og tilstrækkelig
ventilation ved brug af ovn i lagerrum
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens elektroniske risiko-analyse og
dokumentation for udført kontrol af: varemodtagelse,
køleopbevaring, opvarmning og nedkøling, stikprøvevis for året
2017.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler
fødevarer, er behørigt uddannet i fødevarehygiejne. Ingen
anmærkninger.
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Mærkning og information: Kontrolleret information om allergene ingredienser og personalet muligheder for at
redegøre for allergene ingredienser, ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og nummer.


