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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, adskillelse og tildækning af
fødevarer på køl og frost. Redegjort for salg over disk af både
kolde og varme retter samt redegjort for håndtering af frosne
hindbær. Faclilteter for hygiejnisk vask og tørring af hænder
både i køkken og på 1. sal ved kantinen/opvaskeafdeling.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Generelt rengøringsniveau på inventar, gulv og
vægge i køkken samt kantinen og opvask på 1. sal.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Generelt vedligeholdelsesniveau på inventar,
gulv og vægge i køkken samt i kantinen og opvask på 1. sal.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for udført kontrol med
varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling og nedkøling
for juli 2017 til d.d.
Følgende er konstateret: Virksomheden anvender få gange om
året frosne hindbær til saucer til f.eks. trifli, men aktiviteten er
ikke omfattet af risikoanalysen. Der er redegjort for korrekt
håndtering af frosne hindbær i forhold til lovgivningen -
hindbærene anvendes udelukkende til saucer som koges i min.
1 min. og jævnes. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
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generelt om opdatering af risikoanalyse så alle kritiske kontrolpunkter er en del af risikoanalysen.
Mærkning og information: Virksomheden skilter skriftligt at oplysninger om allergene ingredienser kan fås på
forespørgsel - OK.


