
OUH, Svendborg Sygehus -

Etagekøkken

Indgang 90 - 4. sal

Valdemarsgade 53

5700  Svendborg
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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder i produktionsområdet, opbevaringstemperatur i køle
og fryseenheder samt mundtlig procedurer for opvarmning af
maden til frokost og aften.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af produktionsområdet, herunder
stikvogne, serveringsbakker samt beholdere til opbevaring af
bestik.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
dokumentation for udført egenkontrol på områderne:
Varemodtagelse, opbevaringstemperatur og opvarmning for
perioden juli 2017 til d.d. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret at virksomheden skilter
med at information om allergene ingredienser, kan fås på
forespørgsel. Ingen anmærkninger.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af
det økologiske spisemærke med økologiprocent 30-60 % er
overholdt. Ingen anmærkninger.


