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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring og
afdækning af fødevarer i køleskab og fryser. Temperatur målt i
køleskab og fryser. Følgende er konstateret: Der er målt 8,5
grader med indstikstermometer i køleskab med bl.a. 1 pk.
skinke og flødeost. Målt 8 grader i flødeost. Virksomheden
oplyser varer i køleskab vurderes og temperaturbelastede
fødevarer kasseres. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret køkken, udstyr og inventar.
Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation fra september 2017 til d.d. for
kontrol af køle-frostopbevaring, varemodtagelse af køle-og
frostvarer, varmebehandling og nedkøling.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler
fødevarer, er behørigt uddannet i fødevarehygiejne. Ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Vejledt konkret om 1/3 del reglen for
levering af animalske fødevarer til andre detailvirksomheder,
og krav til dokumentation for overholdelse af reglen.


