Kontrolrapport

Virksomhed REMA 1000

Adresse Gartnervangen 10

3700 Rgnne
38226096

Postnr./By

CVR-nr.

Denne kontrol, dato

07-02-2018

Tidligere kontrol
DAt 572022017

Kontrolleret Resultat

Hygiejne: Handtering af fodevarer 1
Rengaring 1
Vedligeholdelse 1

Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggarelse af kontrolrapport

Uddannelse i hygiejne

Maarkning og information

Godkendelser m.v.

Seerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Dato

Dato

Tilsynsfarendes bemaerkninger sidelaf1l
| forbindelse med udvidet fgrstegangskontrol er virksomheden

blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,

selvbetjening, personlig hygiejne, skadedyrssikring samt

vaesentligt 2ndrede aktiviteter.

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Kontrolleret

opbevaringstemperatur i kgledisk med fersk fisk (max 2 grader

C) og salgskgler til paleeg. Ingen anmarkninger.

Kontrolleret hygiejne ved salg af uindpakket brgd. Ingen

anmaerkninger.

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmeaerkninger

2 (© Indskarpelse

3 O

4 @ Badeforlaeg, politianmeldelse,
autorisation eller registrering frataget

Pabud eller forbud

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Hygiejne: Renggring: Kontrolleret renggring af salgslokaler,

kelerum, frostrum samt inventar. Kraftig stevansamling og

begyndende skimmeldannelse pa kgleaggregat i

maelkekglerum. @vrige omrader uden anmaerkninger.

Virksomheden tog under besgget kontakt til kglefirma mhp

rensning af kgleribber m.v. Vurderes som en bagatelagtig

overtraedelse. Ingen anmaerkninger.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af

salgslokale, kglerum, frostrum samt lagerlokaler herunder

Kontroltype og -aktivitet

[X] Ordinzer kontrol [] Kontrolkampagne

[] Ekstra kontrol [] Kaedekontrol

[] Anden kontrol

skadedyrssikring. Ingen anmaerkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret risikoanalyse og

egenkontrolprogram. Set dokumentation for modtagekontrol

og opbevaringstemperatur fersk fisk og palaeg samt

tilbagetreekning. Ingen anmaerkninger.

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « TIf +45 72 27 69 Q0 « wwwifvst.dk

1 time 30 min.

Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



