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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
selvbetjening, personlig hygiejne, skadedyrssikring samt
væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperatur i køledisk med fersk fisk (max 2 grader
C) og salgskøler til pålæg. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret hygiejne ved salg af uindpakket brød. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af salgslokaler,
kølerum, frostrum samt inventar. Kraftig støvansamling og
begyndende skimmeldannelse på køleaggregat i
mælkekølerum. Øvrige områder uden anmærkninger.
Virksomheden tog under besøget kontakt til kølefirma mhp
rensning af køleribber m.v. Vurderes som en bagatelagtig
overtrædelse. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
salgslokale, kølerum, frostrum samt lagerlokaler herunder
skadedyrssikring. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret risikoanalyse og
egenkontrolprogram. Set dokumentation for modtagekontrol
og opbevaringstemperatur fersk fisk og pålæg samt
tilbagetrækning. Ingen anmærkninger.


