
Rema 1000

 

 

Randersvej 62

8800  Viborg

33869908

0
09-02-2018 1
17-01-2017

1
02-03-2016

1
21-02-2014

1
1  
1  
1  
1  
1  
 
1  
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Adskillelse og opbevaring af fødevarer, herunder målt
temperaturer på køl og frost. Følgende er konstateret:
Temperaturer på fersk fisk målt til 2,4 grader.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om kølekrav til opbevaring af ferske fisk, samt
overholdelse af stabellinjer i køle montre.
Kontrolleret procedurer for tilbagetrækninger, set arbejdsgang
for tilbagetrækning. Når tilbagetrækning modtages håndteres
den straks. Ok
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Rengøring at
lager køl/frost lokaler samt butik Følgende er konstateret:
Under reoler ved brød opbevaring er der smuds og støv på gulv
under reolerne.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for krav til rengøring i lokaler
hvori der opbevares fødevarer.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Dør ud til
affaldssortering, samt dør ud til fra lager. Dørene er
skadedyrsikret med fejelister og der er ikke mulighed for at
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skadegørere kan trænge ind.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse,
herunder HACCP-plan. Set dokumentation for temperaturer på opbevaring på køl samt varemodtagelse fra
september 2017 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret stikprøvevis holdbarhedsmærkning af brødprodukter, ingen
anmærkninger.


