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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Opbevaring af drikkevarer
på lager kontrolleret.-ok. Procedure for indkøb og håndtering
gennemgået.
Hygiejne: Rengøring: Lokaler og inventar kontrolleret.-ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Lokaler og inventar kontrolleret.-ok.
Dør kontrolleret for tætslutning mod jorden/gulv.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan.
Konkret vejledt om at skriftlig risikoanalyse skal være
tilgængelig i virksomheden, og om at selvbetjeningsblanketter
kan findes på:
http://www.foedevarestyrelsen.dk/Selvbetjening/Guides/Sider
/Saadan-laver-du-en-risikoanalyse.aspx.
Vejledt om blanketvalg, blanket nr. 1 er gennemgået som
eksempel.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport. Vejledt
om regler for kontrol m,.m
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Mærkning af vin med
partinummer/lotnummer, nettoindhold og allergener. Diverse
amaroneprodukter kontrolleret.-ok. Sporbarhed kontrolleret
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via faktura.-ok.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre. Lageradresse anmeldt dags
dato. Samhandel med vin /EU.
Varestandarder: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Obligatoriske oplysninger på vin: Alkoholindhold,
herkomst, aftappervirksomhed, varebetegnelse, importør, sukkerindhold og beskyttet
oprindelsesbetegnelse/geografisk betegnelse.


