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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedurer for
opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring af fødevarer på
køl og frost. Faciliteter til hygiejnisk håndvask. Kontrolleret
procedurer for opvarmning/nedkøling herunder korrekt brug af
termometer, drøftet forskelige nedkølingsformer i forhold til
produktion. Håndtering af fødevarer under tilsynet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Gulv,
overflader samt inventar i produktionsområder og opvask.
Konkret vejledt om frekvens for rengøring på svært
tilgængelige områder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende udstyr til
temperaturovervågning er kontrolleret uden anmærkninger:
Indstikstermometer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for kontrol af temperatur
ved varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling fra
1.januar 2018 til dags dato. Vejledt om tilpasning af program
for registrering af temperaturer ved opvarmning og nedkøling.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR nr.


