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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedurer for
opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring af fødevarer på
køl og frost. Faciliteter til hygiejnisk håndvask. Gennemgået
procedure mundtlig for håndterning af buffet herunder tag
bestik. Desinfektion af pålægsmaskine.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Gulv,
overflader samt inventar i produktionslokaler, opvask,
buffetområde indvendige flader i isterningmaskine og
opvaskemaskine.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for kontrol af temperatur
ved varemodtagelse, opbevaring og opvarmning fra 1.januar
2018.
Mærkning og information: Der er kontrolleret for sporbarhed
på kød, pålægsvarer og div. mejeriprodukter. OK.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR nr.


