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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret temperaturer
og adskillelse i køleskabe, faciliteter til hygiejnisk håndvask,
mundtlige procedurer for kold og varm varemodtagelse samt
nedkøling. Kontrolleret håndtering af affald. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
produktionsområde adskilt fra kundeområde med salgsdisk,
lager, vinlager og personaletoilet uden anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
lager og restaurant uden anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Virksomheden har et
egenkontrolprogram indeholdende risikoanalyse. Kontrolleret
dokumentation stikprøvevist af kold- og varm varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer, opvarmning, nedkøling og
varmholdese fra okt. 2017 indtil dags dato uden anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på pate
med vildsvin og Karl Johan, Frisk kyllingrillettes, 3 peberpølse,
Andepølse fra LÁveyron uden anmærkninger.
Skilt med allergener er faldet ned pga kondes i rude,
virksomheden oplyser, at de vil sætte den op igen.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
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som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om regler for skiltning med allergener.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens cvr.nr uden anmærkninger.


